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FÖRRÄTTER 
 

Melanders Laxtartar smaksatt med chili & lime serveras 

på kavring med löjromssås ........................................................................ 105:- 

Klassikern, Skagenröra på kavring toppad med Kalixlöjrom .................. 130:- 

Créme Ninon serveras med kallrökt lax..................................................... 90:- 

Melanders lilla delikatesstallrik bestående av:  

Gravad lax, skagenröra, rensteksröra &  

färskröktlaxrulle fylld med citrus och ingefära ......................................... 135:- 

Chlimarinerad halstrad Laxrygg med krämig valnöt- & 

sellerisallad................................................................................................. 110:- 

Pilgrimsmusslor gremolata serveras på grönsaksbädd ............................. 130:- 

 

(Ink. 12 % moms) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bufféerna är förslag och kan kompletteras eller ändras 
minimum antal för beställning är 6 personer  



 

ÖSTERMALMSHALLEN  SÖDERHALLARNA  HÖTORGSHALLEN  TÄBY CENTRUM  VAXHOLM          NACKA               DALAGATAN 
Tel: 662 45 79                  Tel: 644 40 40           Tel: 10 24 72             Tel: 638 05 38       Tel: 54133466     Tel: 718 56 00    Tel: 30 03 00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VARMRÄTTER 
 

Baconlindad Marulk med rödvinssås, champinjoner & smålök  

serveras med potatis- och jorärtskockspuré.............................................. 255:- 

Räk- & pilgrimsfärserad Sjötunga med noilly-pratsås,  

hyvlade rotfrukter & pommes duchesse ................................................... 335:- 

Halstrad Rödingfilé med smörslungade primörer & gräslökssås ............ 185:- 

Parmesangratinerad Gös med kronärtskockshjärtan och cocktailtomater  

serveras med basilikasås & pommes duchesse  ........................................ 235:- 

Renkalvfilé med stuvad savoykål, calvadossås 

till det en chevré- och potatiskaka............................................................. 245:- 

Wallenbergare med klassiska tillbehör .................................................... 170:- 

Honungsglacerat Ankbröst med apelsinsås serveras med  

smörslungad fänkål samt potatis- & palsternacksterrin ............................ 210:-  

 

(Ink. 12 % moms) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bufféerna är förslag och kan kompletteras eller ändras 
minimum antal för beställning är 6 personer  
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DESSERTER  
 

Husets tiramisu ............................................................................................ 65:- 

Chokladterrin med vitchoklad- & hallonsås ............................................... 75:- 

Färskskuren fruktsallad med nougat- & mandelgrädde ............................. 75:- 

Lakritspannacotta med hallontäcke ............................................................ 65:- 

Chokladmousse med färska bär ................................................................. 70:- 

Citrontarte med färska jordgubbar ............................................................. 65:- 

 
 
(Ink. 12 % moms) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bufféerna är förslag och kan kompletteras eller ändras 
minimum antal för beställning är 6 personer  
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LITE ATT TÄNKA PÅ 

 
Minimum antal för beställning är 6 personer 

 

Ni bestämmer om ni vill hämta maten hos oss eller få den levererad mot en avgift  

 
Vi lägger upp och garnerar på engångsfat, vill ni ha det serverat på annat sätt, till exempel på 
porslin ordnar vi självklart det. Avgift tillkommer. 
 

Behövs personal ordnar vi det mot kostnad enligt nedan: 
Servis: 335:-/tim 
Kock/Arbetsledare: 435:-/tim 
Minimumdebitering är 4 timmar 
Tur och retur från beställningsstället räknas som arbetstid 
Efter kl 24.00 samt söndagar debiteras en extra avgift  
Transport tillkommer  
 
Betalning görs kontant, med kort eller mot faktura med betalningsvillkor 10 dagar netto  
 
Priserna på denna sida är exklusive moms 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
VI RESERVERAR OSS MOT EVENTUELLA PRIS ELLER SORTIMENTSÄNDRINGAR 


